
 
 

 

LAUDO DE AVALIAÇÃO DE BENS MÓVEIS, 
 
 
PARA, 
 
FRIAVES INDUSTRIAL DE ALIMENTOS LTDA 
CNPJ 06.368.045/0001-08 
 
 
 
 
TIPO DE BENS – IMOBILIZADO BENS MÓVEIS 
 
 
 
 
 
 
LOCALIZAÇÃO – BR  282, KM 562 LINHA SUSPIRO, NOVA ERECHIM  
 
 
 
 
 
 
OBJETIVO – DETERMINAÇÃO DO VALOR ATUAL DE MERCADO NO CONJUNTO INDUSTRIAL. 
 
 
 
 
 
 
DATA – 02 de fevereiro de 2024 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

Chapeco, 02 de fevereiro de 2024 

 

A  

Diretoria da FRIAVES INDUSTRIAL DE ALIMENTOS LTDA 

BR 282, KM 562 LINHA SUSPIRO, NOVA ERECHIM SC. 

 
Prezados Senhores Diretores,  
 
 
Em atendimento a vossa demanda, neste parecer encaminhamos o laudo já qualificado na capa para 
relatar o valor de mercado dos equipamentos que se encontram na sede da empresa disponibilizados 
no para uso da atividade da empresa. 
 
 
Trata-se de um conjunto de maquinas e equipamentos que tem a finalidade principal porem não 
única de extrair os melhores resultados do processo. 
- O objetivo principal e o abate de aves. 
- como objetivo secundário o processamento de vísceras, sangue e penas. 
- Produção de vapor utilizado no abate, processamento de vísceras e cozinha industrial. 
- Indústria de ração utilizado para prover alimentos balanceados para alimentar o plantel de campo. 
- Vestiário e refeitório para dar apoio ao grande número de pessoas necessárias ao bom andamento 
da atividade e preservação higiênica dos alimentos produzidos. 
- Relatório de veículos disponibilizados para o apoio da produção de veículos leves e veículos 
pesados. 
 
Todos são bem ativos pertencentes ao conjunto da atividade que e desempenhado. 
 
O laudo ora apresentado encontra consonância com a NBR 14653, e prescritas na ABNT e ASA. 
 
 
Atenciosamente 
 
 
 
 
 
 
  Glênio Furini. 
Crea SC 138155-5 
 
 



 
 

 

a) Considerações  

A arte de administrar empresas e patrimônios constantemente tem suas variáveis posta a 
mesa com desafios, onde os administradores se defrontam com situações que os obrigam a 
conhecer o valor patrimonial a nível de maquinas e equipamentos.  As variáveis vão da 
garantia, troca ou venda, e a análise mais profunda proporciona melhores decisões. 

A avaliação do bem ou dos bens moveis, permite ao empresário ou dirigente de empresa ter 
o conhecimento do valor ponderado que está em seu imobilizado, proporcionando tomar 
melhores decisões quando a aplicação de recursos na empresa com o planejamento para o 
bom fluir da empresa, por meio da avaliação poderá tomar decisões de venda, de garantia 
enfim cabendo ao administrador a tomar o melhor caminho. 

Portanto a avaliação amplia a gama de finalidades a que posso o gestor utilizar cito elas. 

 Ajuste de valores dos ativos imobilizados. 
 Na aplicação de alienação 
 Em possíveis Fusões e Aquisições 
 Incorporações ou até mesmo leilões  
 E podendo ser dado em garantia ou penhora 
 E para pôr o objeto em seguro 

 
Diante da lista bem ampla de maquinas e equipamentos criamos setores dentro da própria 
indústria para lhe atribuir valor e especificar onde encontrasse o equipamento, o 
equipamento na individualização teria um valor menor pois trata-se de equipamentos 
específicos melhor caracterizado como equipamento personalizado. Portanto no conjunto de 
maquinas adquire valor mais elevado. Adotamos na apresentação a individualização por setores 
dentro do conjunto do abate e correlatos.  
Esperamos que fique bem visível a apresentação, segue abaixo a lista. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 

b) Lista de equipamentos.  

 

Máquina ou Equipamento  RS Valor 
 

Capacidad
e 

Unidade Medida 
  

Recepção das aves     106,88    m2 valor 

Plataforma do desempilhador              1         1.400  Gaiolas 
                     
58.000,00  

Guincho para arraste de gaiolas com frango              1         2.000  Gaiolas/hora 
                     
38.000,00  

Deslocador de Gaiolas              1         1.400  Gaiolas/hora 
                     
73.500,00  

Selecionador de gaiolas              1         1.400  Gaiolas/hora 
                     
63.500,00  

Desempilhador de gaiolas              1         1.400  Gaiolas/hora 
                   
235.000,00  

Esteira receptora de gaiolas              1         2.000  Gaiolas/hora 
                     
15.000,00  

Esteira transportadora para pendura de frangos              1         2.000  Gaiolas/hora 
                     
35.000,00  

Esteira de roletes livres para desempilhamento manual              1         1.400  Gaiolas/hora 
                        
1.500,00  

Esteira de pendura em Curva              1         2.000  Gaiolas/hora 
                     
15.000,00  

Esteira de pendura reta              1         2.000  Gaiolas/hora 
                     
18.000,00  

Abridora de gaiolas              1         2.000  Gaiolas/hora 
                     
21.000,00  

Túnel escuro de inox              1      10.000  Aves/hora 
                        
2.000,00  

Barreira sanitaria lv maos e botas                1                1  conjunto 
                     
10.000,00  

Sala de Higienização de gaiolas       52,60    m2   

Lavador de ganchos              1      10.000  Ganchos/hora 
                     
15.000,00  

Tanque de imersão de gaiolas              1         1.800  Gaiolas/hora 
                     
45.000,00  

Virador de gaiolas              1         1.800  Gaiolas/hora 
                        
8.000,00  

Lavador de gaiolas              1         1.800  Gaiolas/hora 
                   
138.000,00  

Tanque com peneira rotativa de lavadora de gaiolas              1         1.800  Gaiolas/hora 
                     
15.300,00  

Sala de depósito de gaiolas limpas       56,30    m2   

Estoque de gaiolas limpas              1         1.500  Gaiolas 
                     
25.000,00  

Insensibilização e Sangria     113,16    m2   

Atordoador de frango              1      10.000  Aves/hora 
                     
35.000,00  

Transportador aéreo de frango              1      10.000  Aves/hora 
                   
165.800,00  

Sangrador automático              1      10.000  Aves/hora 
                     
13.500,00  



 
 

 

Plataforma de sangria              1                5  
Pessoas/Simultânea
s 

                     
22.850,00  

Barreira sanitaria lv maos e botas                1                1  conjunto 
                        
8.500,00  

Escaldagem e Depenagem     417,69    m2   

Túnel de sangria (tanque coletor sangue)              1         9.000  Aves/hora 
                     
65.000,00  

Bomba pneumática de sangue              1         9.000  litros/hora 
                        
8.000,00  

Tanque de escaldagem              1      12.000  Aves/hora 
                     
96.800,00  

Depilador de sambiquira              1      10.000  Aves/hora 
                     
28.350,00  

Depenadeira de desbaste              1      10.000  Aves/hora 
                   
138.700,00  

Escaldador de cabeças              1      10.000  Aves/hora 
                        
7.000,00  

Depenadeira de acabamento              1         9.000  Aves/hora 
                   
146.850,00  

Pré-inspeção calhas              1                3  
Pessoas/Simultânea
s 

                        
4.850,00  

Lavador de carcaças              1      10.000  Aves/hora 
                     
11.650,00  

Cortador automático de pés              1      12.000  Aves/hora 
                     
25.000,00  

Derrubador de pés              1      12.000  Aves/hora 
                        
7.000,00  

Chiller escalda pés              1         1.500  Quilos/hora 
                     
23.550,00  

Depilador de pés              1         1.500  Quilos/hora 
                     
35.800,00  

Bomba pneumática transportadora de pés              1         3.000  Quilos/hora 
                     
20.000,00  

Evisceração     522,28    m2   

Transportador aéreo de frango (Nórea)              1      10.000  Aves/hora 
                   
365.300,00  

Esteira de rependura              1         8.000  Aves/hora 
                     
15.000,00  

Máquina extratora de cloaca automática              1      10.000  Aves/hora 
                     
78.500,00  

Máquina abridora de abdômen automática              1      10.000  Aves/hora 
                     
82.500,00  

Arrancador de cabeças              1      10.000  Aves/hora 
                        
7.000,00  

Bomba pneumática de cabeças              1         1.500  Quilos/hora 
                     
25.000,00  

Nórea de vísceras              1      10.000  Aves/hora 
                   
103.550,00  

Extratora automática de vísceras              1      10.000  Aves/hora 
                   
735.800,00  

Calha de Inspeção              2              18  
 
Pessoas/Simultânea
s  

                     
36.000,00  

Transportador aéreo do DIF              1         6.000  Aves/hora 
                     
45.000,00  

Esteira transportadora de cortes              1         5.000  Quilos/hora                      



 
 

 

35.000,00  

Estrutura Monitoramento              1                4  
Pessoas/Simultânea
s 

                     
16.000,00  

Nórea PCC              1         2.000  Aves/hora 
                     
60.000,00  

Extratora de pericárdio Coração              1            500  Quilos/hora 
                     
25.000,00  

Bomba pneumática para coração              1            500  Quilos/hora 
                     
25.000,00  

Bomba pneumática para fígado              1            500  Quilos/hora 
                     
25.000,00  

Máquina extratora de papo e traquéia automática              1      10.000  Aves/hora 
                     
83.250,00  

Lavador de carcaças              1      10.000  Aves/hora 
                     
13.570,00  

Desenganchador de carcaças              1      10.000  Aves/hora 
                     
14.850,00  

Máquina processadora de moelas              2      10.000  Aves/hora 
                     
85.000,00  

Mesa de repasse de moelas              2      10.000  Aves/hora 
                     
13.500,00  

Desengordurador de moelas              1      10.000  Aves/hora 
                     
13.850,00  

Bomba pneumática de moelas              1            500  Quilos/hora 
                     
25.000,00  

Lavador de nórea              1      12.000  Ganchos/hora 
                     
12.000,00  

Barreira sanitaria lv maos e botas                1                1  conjunto 
                     
10.000,00  

Sala de Pré-resfriamento     288,52    m2   

Pré-chiller de carcaças              1      10.000  Aves/hora 
                   
245.650,00  

Chiller de carcaças              1         9.000  Aves/hora 
                   
508.350,00  

Chiller de cortes              1         3.600  Quilos/hora 
                     
45.000,00  

Chiller de cabeças              1         1.800  Quilos/hora 
                     
18.000,00  

Esteira de cortes embalados              1         8.000  Quilos/hora 
                     
25.000,00  

Rosca de gelo              1         5.000  Quilos/hora 
                     
33.520,00  

Cuba móvel de gelo              1         4.000  Quilos 
                        
4.500,00  

Rosca de gelo para miúdos              1         4.000  Quilos/hora 
                        
7.870,00  

Rechiller para o Chiller de carcaças              1         8.500  Aves/hora 
                   
345.875,00  

Evaporadores              2      11.000  kcal/hora 
                     
80.000,00  

Esteira de gotejamento        15,80    m2   

Esteira de transporte e gotejamento              1         9.000  Aves/hora                      
45.000,00  

Transportador aéreo para corte automático              1         6.000  Aves/hora 
                   
235.800,00  



 
 

 

Transportador aéreo para frango inteiro              1         8.000  Aves/hora 
                   
267.850,00  

Sala de miúdos (moela, coração, fígado e Pés) e 
embalagem primária 

      79,52    m2   

Chiller de pés com calos              1            800  Quilos/hora 
                     
36.850,00  

Chiller de pés sem calos              1            800  Quilos/hora 
                     
36.850,00  

Chiller de moela              1            500  Quilos/hora 
                     
28.780,00  

Chiller de coração              1            500  Quilos/hora 
                     
28.780,00  

Chiller de fígado              1            500  Quilos/hora 
                     
28.780,00  

Mesa classificação              5         4.000  Quilos/hora 
                     
12.000,00  

Esteira de produtos embalados              1      18.000  Quilos/hora 
                     
28.000,00  

Cuba de gelo              2         7.000  Quilos 
                        
5.000,00  

Evaporador              1         3.300  kcal/hora 
                     
42.300,00  

Classificação e embalagem primária de carcaças       83,11    m2   

Evaporador              1         3.300  kcal/hora 
                     
42.850,00  

Esteira de produtos embalados              1      18.000  Quilos/hora 
                     
27.550,00  

Mesa de pesagem              1                5  
Pessoas/Simultânea
s 

                        
2.980,00  

Cubas para drops de carcaças              5            500  Quilos 
                     
12.000,00  

Classificadora automática de carcaças              1         6.000  Aves/hora 
                   
235.750,00  

Seção de cortes e embalagem primária     565,30    m2   

Esteira alimentadora do corte automático              1         8.000  Aves/hora 
                     
15.000,00  

Evaporadores              2      11.000  kcal/hora 
                     
82.580,00  

Corte automático              1         6.000  Aves/hora 
                   
735.800,00  

Esteira de Coxa              1         8.000  Aves/hora 
                     
45.000,00  

Conjunto de esteira de cones              2         4.800  Aves/hora 
                     
90.000,00  

Cortadora peito dorsal              2         4.800  Aves/hora 
                     
45.000,00  

Esteira transportadora de dorso              1         8.000  Aves/hora 
                     
25.000,00  

Esteira elevatória de cortes              3         8.000  Aves/hora 
                     
25.000,00  

Esteira (transversal) distribuidora de cortes              1         8.000  Aves/hora 
                     
38.000,00  

Plataforma do corte automático              1                3  
Pessoas/Simultânea
s 

                        
8.000,00  

Esteira abastecedora da desossadora de sobrecoxa              1         8.000  Sobrecoxas/hora 
                     
15.000,00  



 
 

 

Esteira transportadora de filé de sobrecoxa              1         8.000  Sobrecoxas/hora 
                     
15.000,00  

Desossadora de sobrecoxas              1         2.000  Sobrecoxas/hora 
                     
85.000,00  

Embaladoras              7      21.000  sacos/hora 
                   
875.000,00  

Esteira transportadora de produtos embalados              2         8.000  sacos/hora 
                     
42.000,00  

Filetadora de peito              1         2.400  Peitos/hora 
                   
165.000,00  

Esteira de filé de peito              1         8.000  Aves/hora 
                     
23.870,00  

Esteira de peito               1         6.000  Aves/hora 
                     
43.500,00  

Esteira de filé de peito/ peito              1         8.000  Aves/hora 
                     
33.280,00  

Esteira elevatória de filé e peito              1         8.000  Aves/hora 
                     
34.850,00  

Esteira de abastecedora das embaladoras              1         8.000  Aves/hora 
                     
27.850,00  

Esteira de saída de embaladoras              3      15.000  sacos/hora 
                     
26.980,00  

Esteira de asas              1         8.000  Aves/hora 
                     
27.850,00  

Corte automático meio de asa              1         8.000  Aves/hora 
                     
23.500,00  

Corte automático coxinha de asa              1         8.000  Aves/hora 
                     
28.750,00  

Corte automático de asas              1         8.000  Aves/hora 
                     
26.500,00  

Corte automático do peito              1         8.000  Aves/hora 
                     
35.850,00  

Corte automático do pescoço              1         8.000  Aves/hora 
                     
20.000,00  

Corte automático do dorso               1         8.000  Aves/hora 
                     
20.000,00  

Corte automático de coxa dorsal / Anatômico              1         8.000  Aves/hora 
                     
75.000,00  

Corte automático - preparador de peito              1         8.000  Aves/hora 
                     
85.340,00  

Esteira abastecedora da sala de bandejas              1         4.000  Quilos/hora 
                     
24.750,00  

Esteiras girafa              3         4.000  Quilos/hora 
                     
73.850,00  

Máquina de frango à passarinho              1         4.000  Quilos/hora 
                     
27.500,00  

Sala de Manipulação        79,87    m2   

Evaporador              2         6.600  kcal/hora 
                     
82.580,00  

Esteira de transporte de bandejas              1         4.000  Bandejas/hora 
                     
24.350,00  

Embaladora de bandejas              1         4.000  Bandejas/hora 
                   
128.740,00  

Sala de Temperados       69,36    m2   

Tanque agitador              1         1.000  Litros 
                     
18.500,00  



 
 

 

Tumbler              1            800  Quilos/hora 
                   
133.450,00  

Esteira de produtos embalados              1            800  Quilos/hora 
                     
18.000,00  

Injetora de salmoura              1         4.000  Quilos/hora 
                   
166.320,00  

Esteira de embalagem              2         4.000  Quilos/hora cada 
                     
15.000,00  

Evaporador              1         6.600  kcal/hora 
                     
42.800,00  

Sala de Carne Moída / Embutimento / CMS       55,76    m2   

Moedor              1            500  Quilos/hora 
                        
6.000,00  

Misturadeira              1         1.500  Quilos/hora 
                     
98.000,00  

Esteira de embalados              1         2.000  Quilos/hora 
                     
15.000,00  

Máquina de CMS              1            500  Quilos/hora 
                   
180.000,00  

Embutideira              1            800  Quilos/hora 
                   
135.400,00  

Evaporador              1         6.600  kcal/hora 
                     
42.500,00  

Câmara de Cura         8,21    m2   

Carros de inox            12            200  Quilos 
                     
30.000,00  

Sala de Condimentos         9,10    m2   

Estante para Mix de condimentos              1         2.000  Quilos 
                     
15.000,00  

Sala de carimbagem de embalagem primária       79,87    m2   

Mesas              1      
                        
1.500,00  

Barreira sanitaria lv maos e botas                1                1  conjunto 
                        
8.300,00  

Sala de lavagem de monoblocos       56,39    m2   

Máquina de lavar monoblocos              1         1.000  Monoblocos/hora 
                   
134.500,00  

Esteira de monoblocos limpos              1         1.000  Monoblocos/hora 
                     
13.540,00  

Depósito de embalagem primária       66,04    m2   

Estantes de embalagem primária              8      12.000  Milheiros 
                     
26.780,00  

Depósito de embalagem secundária     253,93    m2   

Formadora caixas de papelão              1         800  Caixas/hora 
                   
130.000,00  

Antecâmara de Congelamento IQF       67,80    m2   

Evaporadores              1         6.600  kcal/hora 
                     
41.800,00  

Esteira de congelamento individual (IQF)              6         4.200  Quilos/hora 
                     
15.000,00  

Antecâmara de Congelamento Túnel Semi-contínuo       26,76    m2   

Evaporadores              1         6.600  kcal/hora 
                     
41.800,00  



 
 

 

Área de embalagem secundária     212,02    m2   

Evaporadores              2      11.000  kcal/hora 
                     
83.600,00  

Mesas estáticas para balanças              5                5  Balanças 
                     
12.000,00  

Esteira de monoblocos sujos              1         1.000  Caixas/hora 
                     
35.000,00  

Esteira pós detector de metais              1         1.800  Caixas/hora 
                     
15.000,00  

Esteira abastecedora da seladora              1         1.500  Caixas/hora 
                     
48.000,00  

Seladora de caixas              1         1.500  Caixas/hora 
                   
163.500,00  

Detector de metais              1         1.500  Caixas/hora 
                   
110.800,00  

Máquina de filme stretch              1              30  Pallets/hora 
                     
83.000,00  

Esteira de Abastecimento do Túnel              1         1.500  Caixas/hora 
                   
350.000,00  

Mesas de aço inox              1            500  Kgs 
                        
2.400,00  

Barreira sanitaria lv maos e botas                1                1  conjunto 
                        
8.350,00  

Câmaras de resfriamento       57,16    m2   

Evaporadores              1      12.000  kcal/hora 
                     
45.000,00  

Câmaras de congelamento     549,67    m2   

Conjunto de drive in              1            720  Posições 
                   
260.000,00  

Evaporadores              2            500  kcal/hora 
                     
83.600,00  

Túneis de congelamento     593,80    m2   

Evaporadores dos Túneis de congelamento IQF              1      62.500  kcal/hora 
                   
600.000,00  

Evaporadores dos Túneis de congelamento Semi-
contínuo 02 

             1      62.500  kcal/hora 
                   
600.000,00  

Evaporadores do Túnel contínuo 18.000 cxs            26   1.400 k  kcal/hora 
            
11.850.000,0
0  

Seção de expedição     829,33    m2   

Docas (portas /vascula / almofada              4                1  Caminhão doca 
                     
44.800,00  

Sala/câmara de produção de gelo       82,00    m2   

Triturador/misturador gelo/água gelada              1         8.000  Quilos/hora 
                     
16.870,00  

Reservatório de gelo              1              41  M³ ( metros cúbicos) 
                     
10.000,00  

Resfriador de placas              1      38.000  kcal/hora 
                     
35.000,00  

Máquina de gelo              1      48.000  Quilos/dia 
                     
88.500,00  

Rosca transportadora de gelo              1      10.000  Quilos/hora 
                     
19.850,00  

Moega para gelo              1         8.000  Quilos/hora 
                        
9.780,00  



 
 

 

Sala de lavagem de utensílios       12,72    m2   

Lavador/esterilizador de luvas/aço              1            100  Luvas/hora 
                        
5.580,00  

Afiador de facas              1            120  facas/hora 
                     
31.580,00  

Pia para lavar de chairas e facas               2            400  facas/hora 
                        
2.680,00  

Pia para lavar de placas/luvas látex              2            100  Placas/hora 
                        
1.980,00  

Sala de esterilização de utensílios         9,62    m2   

Esterilizador de placas               2            100  Placas/hora 
                        
8.250,00  

Esterilizador de facas/chairas              2            400  facas/hora 
                     
12.540,00  

Sala de "dripping test"         8,00    m2   

Cuba para dripping test              1                6  amostras 
                     
13.500,00  

Casa da caldeira     288,00    m2   

Caldeira              1         3.500  Kcal/hora 
                   
285.400,00  

Seção de subprodutos não comestíveis     596,00    m2   

Peneira rotativa para penas              1         3.000  Quilos/hora 
                     
48.750,00  

Rosca para transporte de penas              1         5.000  Quilos/hora 
                     
28.550,00  

Peneira rotativa para vísceras              1      10.000  Quilos/hora 
                     
48.750,00  

Cuba de vísceras              1      10.000  Quilos/hora 
                     
15.000,00  

Rosca transporte vísceras              1      10.000  Quilos/hora 
                     
15.000,00  

Rosca transportadora digestor para percolador              2      10.000  Quilos/hora 
                     
50.000,00  

Prensa penas              1         3.000  Quilos/hora 
                     
85.400,00  

Silo para vísceras com rosca interior              2      40.000  Quilos 
                     
25.000,00  

Digestor para vísceras              2         2.000  Quilos/hora 
                   
358.000,00  

Percolador para escoamento óleo              1         4.000  Quilos/hora 
                     
58.750,00  

Rosca transportadora do percolador para prensa              1         5.000  Quilos/hora 
                     
15.000,00  

Prensa expeler              1         4.000  Quilos/hora 
                     
78.560,00  

Rosca transportadora da prensa para moinho              1         5.000  Quilos/hora 
                     
27.850,00  

Moinho de martelos              1         5.000  Quilos/hora 
                     
38.900,00  

Rosca transportadora do moinho para elevador              1         5.000  Quilos/hora 
                     
25.840,00  

Elevador vertical de canecos              1         5.000  Quilos/hora 
                     
42.580,00  

Silo de armazenamento duplo              1      40.000  Quilos 
                     
34.850,00  



 
 

 

Tanque de armazenagem de sangue 
 
             1 

 

 
    15.000  

 

Litros                      
23.250,00  

Reservatório de óleo              1      10.000  Litros 
                     
28.750,00  

Tanque de equalização do flotador              1      20.000  Litros 
                     
36.540,00  

Tridecanter              1         5.000  Litros/hora 
                     
78.770,00  

Decanter de lodo              1         2.500  Litros/hora 
                   
125.400,00  

Tubulação para penas              1         3.000  Quilos/hora 
                     
13.540,00  

Tubulação para sangue              1         3.000  Litros/hora 
                        
8.540,00  

Tubulação para vísceras              1      15.000  Quilos/hora 
                     
13.540,00  

Bomba de transporte de óleo              1         3.000  Litros/hora 
                        
3.500,00  

Barreira sanitaria lv maos e botas                1                1  conjunto 
                        
6.800,00  

Sala de maquinas       
  

conjunto de vasos / compressores /trafos/gerador       
               
2.580.000,00  

            
  

Fábrica de ração animal       
  

conjunto de elevadores e moinhas          
               
3.850.000,00  

Barreira sanitaria lv maos e botas                1                1  conjunto 
                        
6.800,00  

balanças rodoviárias         

balanca rodoviaria expedicao              1               -    0,00 
                   
125.800,00  

balanca rodoviaria insumos /milho/frango              1               -    0,00 
                   
125.800,00  

balancas internas            12         2.500  0,00 
                     
21.600,00  

              

cozinha industrial      512,00    m2   

Caldeirão              2            200  Quilos/hora 
                     
12.500,00  

lava louca industrial              1            300  quilos/hora 
                     
22.740,00  

pia de utilidades              3   1 x 3  3 mts2 
                        
6.000,00  

balanca de conferencia              1            300  kg 
                        
4.500,00  

mesas com banquetas fixas            15                8  8 pessoas cada 
                     
30.000,00  

bancos inox de descanso            10                8  8 pessoas cada 
                     
15.000,00  



 
 

 

catraca de entrada              1                1    
                        
5.000,00  

armarios de roupas pintados            20              20    
                     
10.000,00  

armarios de escovacao de dentes              6                6    
                        
3.600,00  

          

manutenção      120,00    m2   

torno nardini              1         1.500  barramento 
                     
15.000,00  

lixadeira bosch              3               -    esmerilhadeira 
                        
3.000,00  

furadeira bosch              2               -    de impacto 
                        
1.600,00  

soldador tig              4            200  amperes 
                        
8.000,00  

furadeira de bancada              1               -    16 mm 
                        
2.500,00  

Bancadas              2   1 x 2  2 mts2 
                        
2.000,00  

Esmeril 
 
             1 

 

 
              1 

 

duplo                            
200,00  

prensa hidraulica              1              15  tns 
                        
2.000,00  

girafa               1                2  tns 
                        
1.500,00  

empilhadira               1   torre   eletrica 
                     
15.000,00  

paleteira               2   carro  eletrica 
                     
30.000,00  

empilhadeira               1   rodas  eletrica 9 mts 
                     
65.000,00  

trinta e três milhões novecentos e cinquenta e seis 
mil e seiscentos e vinte e cinco reais 

     33.845.125,00              
         

       
     

     
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
  



 
 

 

MARCA/MODELO PLACA ANO RENAVAN CHASSI VALOR 

VOLVO/FH 460 MLX1067 2014 1015820241 9BWAG20CXEE821530 R$ 309.816,00 

VOLVO/FH 460 QIV3A43 2018 1150098187 9BVRG20C3JE853840 R$ 421.271,00 

VOLVO/VM 330  RDY6C76 2021 1235352037 93KP0S1F2ME168895 R$ 443.530,00 

MERCEDES  
MDH357

0 
1989 56965744 9BM688123K835801 R$ 53.215,00 

CAM. FACHINI 
COMPLETA 

RAJ9C63 2020 1229328014 94BF1473LLR041835 R$ 280.000,00 

CLASSIC LIFE IPN 9710 2009 125557868 9BGSA19109B243734 R$ 19.657,00 

GOL 1.6 CITY OPX5092 2014 536981965 9BWAB45EP016245 R$ 37.974,00 

CLASSIC LS 
MKM626

6 2013 487861558 9BGSU19F0DC108661 R$ 26.597,00 

TIGUAN QJR1451 2018 1163187094 3VVHJ65N2JM136119 R$ 125.937,00 

CAMARA VM 330 RDY6C76 2021 CHASSIS CHASSIS R$ 105.000,00 

CACAMBA MERCEDES 
MDH357

0 1989 CHASSIS CHASSIS R$ 25.000,00 

     R$ 1.847.997,00 

LISTA DOS VEICULOS DISPONIVEIS DA EMPRESA FRIAVES 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 



 
 

 

 

 



 
 

 

 

 



 
 

  



 
 

 

Carros wemags / carros 200 lts                              Modelo de esteiras transportadoras 

  

Modelo de esteiras transportadoras                        Modelo de esteiras transportadoras           

 

 

Corte automático                                                         Injetora de salmoura          



 
 

 

   

Lava mãos e lava botas                                                         Embaladora de cortes          

  

 

 

 

 

 



 
 

 

Embutidora                                                         Tambler        

  

Elevador                                                                           Misturadora 

  

 



 
 

 

Chiller de frangos                                                                 Chiller de frangos 

  

Evisceradora                                                          Evisceradora 

  

 

 



 
 

 

B) Valores apurados. 

BENS MOVEIS INDUSTRIAIS ................R$ 33.845.125,00 

BENS MOVEIS RODOVIARIOS..............R$ 1.847.997,00 

TOTAL DE BENS MOVEIS.....................R$ 35.693.122,00 

TOTAL DE ..............Trinta e cinco milhões seiscentos e noventa e três mil cento e vinte e dois reais. 

A) O valor de mercado do conjunto de equipamentos e de R$ 33.845.125,00 (trinta e três milhões 
seiscentos e noventa e três mil cento e vinte e dois reais 

a.a.) o valor dos veículos e de R$ 1.847.997,00 (um milhão oitocentos e quarenta e sete mil 
novecentos e noventa e sete reais)  

C) Informações importantes. 

Este trabalho teve a disponibilização in loco da vistoria bem como informações disponibilizadas pelo 
controle contábil, as quais consideram-se verdadeiras, uma vez que não faz parte do processo de 
avaliação qualquer tipo de auditoria, o valor apresentado tem objetivo de posicionar a direção para 
os ativos que dispunha na data da vistoria. 

O contábil de avaliação dos bens está gerido pela ABNT – NBR 14653-5- “avaliação de Bens – parte 5, 
maquinas, equipamentos, instalações e bens industriais   em geral”. 

O princípio de avaliação este num tripe, sendo um de comparação direto de dados de mercado, 
outro de custo, que mensura o quanto se faz necessário para repor este mesmo equipamento e o 
terceiro método de renda que consiste em valorar o bem a partir da renda futura. 

D) Qualificação do avaliador 

Glênio Furini: Engenheiro Mecânico e de Segurança do Trabalho, CREA SC: 138155-5, residente na 
Rua Beloni Trombeta Zanin 616E, Bairro Santo Antônio – Chapecó – SC, CPF: 000947040-90. 

Dentre as atribuições do profissional avaliador destaca-se: 15 anos de experiência na indústria 
metalmecânica e frigoríficos, sendo responsável por liderar equipe de manutenção industrial, 
projetista mecânico desenvolvendo soluções de fábrica na área frigorífica e vasta experiência tanto 
na área de projetos, manutenção e demais processos industriais. 

 

 



 
 

 

E) Informações dos bens. 

Oe bens moveis foram citados em uma listagem onde se descreve o setor que esta instalado, bem 
como dimensional técnico e seu valor estimado. A de se entender que a rigidez da norma de 
produção  alimentar, tem  como base na inspeção diária do SIF ( serviço de inspeção federal ) bem 
como auditorias externas, fazem com que a atenção  empregada aos equipamentos constante 
manutenção, limpeza e preservação estética, cita-se que todos a partes da indústria envolvida 
encontra-se sobre esta regra nos ditos AUTO CONTROLES DE MANUTENÇÃO,  que são apresentados 
ao Ministério  da Agricultura e Pecuária ( MAPA ), não só se limitando ao abate, como também na 
fábrica de farinha, fábrica de ração e vestiário, cozinha e demais dependências que estão ligadas as 
atividades, e são auditados regularmente. Ademais a de se dizer que a empresa também foi auditada 
por missões sanitárias de outros países quais são chamados lista especial cito Canada, Cuba e África 
do Sul, portanto o rigor e normal na atividade.  

A lista supra mencionada encontrasse acima com seus respectivos valores, a vistoria se deu em 
meados de janeiro e início de fevereiro em plena atividade sendo realizada nas dependências da 
indústria FRIAVES INDUSTRIAL DE ALIMENTOS LTDA. 

F) Análises. 

1 – Manutenção, A manutenção das maquinas apuradas nas vistorias, se verificou que estavam de 
bom para muito bom o estado do maquinário. O bom uso por suas características que estão em uso 
e sob o rigor dos procedimentos de controles que são exigidos pelo Ministério da Agricultura e 
Pecuária (MAPA) sob a supervisão diária do SIF (Serviço de Inspeção Federal) diário. A metodologia 
utiliza de dois métodos de manutenção. 

1) Preventiva, manutenção com intuito de evitar a parada no turno de trabalho, isto muito 
focado na atividade devido as exigências da atividade. 

2) Corretiva, manutenção quando o equipamento apresenta problemas, este sempre 
inoportuno e com custos elevados provocando paradas e custos adicionais como análises 
laboratoriais. 

2 - Depreciação   

A depreciação de um ativo e dada pela redução da produtiva dos equipamentos ao passar dos anos 
em comparação a outros no mercado talvez com um nível mais tecnológico mais elevado, mas a na 
indústria muitas esteiras de operação e muitas esteiras de transportes equipamentos que a 
depreciação está atrelada ao desgaste. 

A depreciação pode ser física que é o desgaste ou fadiga dos matérias, e ou, econômica quando o 
equipamento já está obsoleto, e existe inovações ao alcance do mercado com melhor desempenho. 



 
 

 

Na indústria de abate o que se observa é um bom nível de controle de manutenção. 

3- Classificação do nível de conservação. 

 Os bens moveis são caracterizados de modo geral nas seguintes categorias. 

- ótimos, praticamente novos e ainda cobertos de garantia 

- Muito bons, em boas condições de uso com baixo nível de manutenção  

- Bom, apresentam desgaste, mas nada que prejudique o desempenho do equipamento ou que com 
a simples substituição de um componente não volte a apresentar um estado muito bom. 

- Regular, tem desgaste, tem avarias porem devidamente concertado, isto é uma implicação 
estrutural que houve a necessidade de aplicar meios corretivos diferente das substituições rotineiras. 

- Ruim, o ativo já apresenta condições negativas de uso 

- Péssimo, não é mais utilizado. 

Porem aqui na indústria frigorifica observasse que muitas maquinas tem uma estrutura muito bem 
construída preservando características e muita boa funcionalidade. 

 

 G) Metodologia de avaliação. 

Devido ao bom estado dos equipamentos utilizamos o MCM (método comparativo de mercado) e o 
MC, (metade de custos) que vão a seguir definidos conforme a norma. 

MCM, identifica o valor de mercado do objeto por meio de tratamento técnico das características 
dos elementos comparáveis. 

MC, utiliza-se orçamentos ou estimativas apropriadas, o custo de substituição por um similar com 
depreciação já adotado. 

 

 

 

 

 



 
 

 

 G) Parecer conclusivo e resumo  

Os valores apurados representam a proximidade da valoração mercantil dos equipamentos supra 
mencionados com base nos métodos que utilizamos. 

Assim dá por concluído que a lista de maquinas equipamentos e veículos representa o total de  

BENS MOVEIS INDUSTRIAIS ................R$ 33.845.125,00 

BENS MOVEIS RODOVIARIOS..............R$ 1.847.997,00 

TOTAL DE BENS MOVEIS.....................R$ 35.693.122,00 

TOTAL DE ..............Trinta e cinco milhões seiscentos e noventa e três mil cento e vinte e dois reais. 

 

 

 

 

Atenciosamente 

 

 

 

Glênio Furini. 
Crea SC 138155-5 
 

 

 

 

 

Nova Erechim/ SC, 02de fevereiro de 2024 

 


